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P. Wolfgang
Haudum
Pfarrprovisor

»Ernte-Dank”

Am Beginn der Bibel lesen wir, dass Gott
die Erde so geschaffen hat, dass sie
Pflanzen und Friichte aller Art hervor-
bringt. Aus der Sicht eines glaubigen
Menschen sind ,,die Friichte der Erde
und der menschlichen Arbeit”
(Gabengebet der Messe) Zeichen von
Gottes Gite und Treue.

Der heilige Antonius spricht von zwei
Blichern, aus denen er in jeder Lebens-
lage schopfen kann: aus der Heiligen
Schrift und aus der Schépfung. Die
Schopfung ist fir ihn ein Gebetbuch mit
zwei Blattern. Der Himmel kiindet in
goldenen Buchstaben von Gottes Gro-
Re, seiner Allmacht und Weisheit. Das
Wachstum und Gedeihen der Friichte
der Erde ist fiir ihn ein Zeichen der Giite
und Nadhe Gottes. Sollten wir nicht auch
oft und ehrfirchtig lesen im Buch der
Schopfung?

Auf unseren Tischen liegen neben den
regionalen Produkten unseres Landes
auch exotische Friichte aus anderen
Landern dieser Erde. Erinnern sie uns
nicht daran, dass alle Menschen dieser
Welt miteinander verbunden sind?
Missen wir in diesem Zusammenhang
nicht auch daran denken, dass unzahli-
ge Menschen dieser Erde nicht satt wer-
den? Wir kénnen nicht ruhigen Gewis-
sens um das tagliche Brot bitten, ohne
die Bereitschaft, Menschen in Not nach
unseren Moglichkeiten zu helfen.
,Wenn jemand Vermégen hat und sein
Herz vor dem Bruder verschlief3t, den er
in Not sieht, wie kann die Gottesliebe in
ihm bleiben?” (1 Joh 3,17)

Der amerikanische Prasident John F.
Kennedy gab kurz vor seiner Ermordung
im Herbst 1963 zum Erntedank der Nati-
on folgende Empfehlung heraus: , Lasst
uns an diesem Tag in den Kirchen und zu
Hause zusammenkommen, um unsere
Dankbarkeit fiir Gottes Gaben zum Aus-

druck zu bringen! Lasst uns ernsthaft
und demiitig beten, dass Gott uns wei-
terhin leite und stdrke bei den grofSen,
unfertigen Aufgaben, Frieden, Gerech-
tigkeit und Verstdndigung unter allen
Vélkern zu erreichen und Elend und Leid,
wo immer sie vorhanden sind, zu besei-
tigen!”

Erntedank heif’t, die Gesetze von Aus-
saat, Wachstum und Reifen zu beachten
und sie demditig zur Kenntnis zu neh-
men. Es bedeutet aber auch, die Augen
zu 6ffnen flr die Note in unserer nahen
und fernen Umgebung und einen Bei-
trag zu deren Linderung zu leisten. Dar-
Uber hinaus werden wir eingeladen, die
Gesetze des Wachstums in allen Berei-
chen zu achten, Geduld mit uns selbst
und unseren Mitmenschen zu haben;
zu wissen, dass Erziehungs- und Bezie-
hungsarbeit nicht vergeblich ist, son-
dern das Gute, das gesat wird, eines
Tages aufgehen und Friichte tragen
wird.

Flr uns Christen ist die Feier der Eucha-
ristie der Mittelpunkt unseres Glaubens-
lebens. Dieses Wort aus dem Griechi-
schen bedeutet ,,Danksagung”. Jede
Eucharistiefeier ist somit vor allem eine
Danksagungsfeier fir die von Gott ge-
schenkte Ernte und fiir alles, was uns
leben ldsst. Dankbaren Herzens kbnnen
wir mit dem Priester bei der Bereitung
der Gaben beten: ,Gepriesen bist du,
Herr, unser Gott, Schépfer der Welt. Du
schenkst uns das Brot, die Frucht der
Erde und der menschlichen Arbeit. Wir
bringen dieses Brot vor dein Angesicht,
damit es uns das Brot des Lebens wer-
de.”

Ich wiinsche uns allen, dass wir in
Dankbarkeit die Erntegaben dieses
Jahres entgegen nehmen und mit den
geernteten Friichten und Nahrungs-
mitteln achtsam und sorgsam umge-
hen. Ich wiinsche uns allen, dass uns
geschenkt wird, was Leib und Seele
zum Leben brauchen. Ich wiinsche,
dass wir uns den dankbaren Blick auf
den Geber aller Gaben bewahren und
die N6te unserer Mitmenschen sehen
und nach unseren Méglichkeiten lin-
dern.
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P. Wolfgang Haudum, Pfarrprovisor
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KANZLEIZEITEN

Dienstag: 9:00 — 11:00 Uhr
(P. Meinrad Brandstéatter)

Freitag: 9:00 — 11:00 Uhr
(P. Wolfgang Haudum)
AuBer diesen fixen Kanzleistun-
den sind Sie in der Pfarrkanzlei
oder im Pfarrhof immer herzlich
willkommen, wenn P. Meinrad

Brandstitter oder P. Wolfgang

Haudum im Haus sind.

GOTTESDIENSTE
Sonntag: 7:30 und 10:00 Uhr
Dienstag: 8:00 Uhr
Mittwoch: 19:00 Uhr

Freitag: 8:00 Uhr

KONTAKTE

Telefon Pfarrhof:
07212/6543-0

P. Wolfgang Haudum:
0676/8776 5987
P. Meinrad Brandstatter:
0676/8776 5485

E-Mail Pfarre:
pfarre.zwettl@dioezese-linz.at

Homepage:

www.dioezese-linz.at/zwettl

Facebook:
https://www.facebook.com/
Pfarre-Zwettl-an-der-Rodl-

1718259048406250/
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Afghanische Fliichtlingsfamilie im angeregten Gesprach beim ersten Begegnungscafé

FOTO: FROSCHAUER

Ein Begegnungscafé baut Briicken

»Im Redn kemman d‘ Leut zam*“.

Zum ersten Begegnungscafé kamen am
Sonntag-Nachmittag, 11. September,
fast 50 Einheimische, Asylwerbende,
anerkannte Fliichtlinge und Zugereiste
ins Pfarrheim. In der Gemeinde kiim-
mert sich im Rahmen vieler Integrations-
Aktivitaten das Team Begegnung um

das neue monatliche Begegnungscafé.
Mehrere Gruppen und Organisationen
wechseln einander in der Organisation
ab. Zum Start sorgte das KBW-Team fiir
gastliche zwei Stunden. Dass etwa die
Halfte der Gaste keine ,Stamm*“-
Zwettler/innen waren, und dass auch
einige Kinder den Nachmittag im Pfarr-

heim verbrachten, war ein ermutigen-
der Auftakt fir diese neue Initiative.
Roswitha Schraml, die auch Biicherei-
Mitarbeiterin ist, nahm sich Zeit fiir die
kleineren Besucher und kiimmerte sich
um ein ,spielerisches” Miteinander.
Alle Menschen in Zwettl sind herzlich
eingeladen, diese Cafés zu besuchen!

Begegnungscafé — nachste Termine:

SONNTAG, 9. OKTOBER

(organisiert vom Alpenverein)
SONNTAG, 6. NOVEMBER

(mit FA, Ehe, Familie, Partnerschaft)
SONNTAG, | |. DEZEMBER

(organisiert von der KMB)

Ort: Pfarrheim Zwett!/R.
Zeit: jeweils 14.30—16.30 Uhr

Roswitha Schraml sorgt fiir spielerisches
Zusammensein FOTO: GANSINGER



Minis on Tour

Viel Spald beim Nachlesen des Ministrantenausflugs nach Kopfing

Der jahrliche Ministrantenaus-
flug fihrte heuer zum Baumkro-
nenweg mitten hinein in die
Wipfel des Sauwalds.

EVA FROSCHAUER

Im Bus. Am 8. September fuhren wir
Ministranten der beiden Pfarren Zwettl
und Traberg in Begleitung von P. Mein-
rad, P. Justin und der Mesnerin Miille-
der Christl zum Baumkronenweg nach
Kopfing. Auf der langen Fahrt in den
Sauwald erklarte uns P. Meinrad immer
wieder, wo wir gerade waren und zeigte
uns wichtige Wahrzeichen, wie zum Bei-
spiel die Stiftskirche in Engelszell. Als wir
schlieBlich nach der eineinhalbstiindigen
Fahrt ankamen, stlirzten wir alle aus
dem Bus und atmeten die frische Luft
ein. Schlieflich erklommen wir die letzte
Anhohe und standen somit vor dem
Eingang des beriihmten Baumkronen-
wegs. Als uns dann Einlass gewahrt wur-
de, wurden wir gleich zu Paaren fotogra-
fiert, die Fotos konnten wir uns am Ende
des Wegs fiir ein paar Miinzen abholen.

Wald. Als wir schlieBlich versammelt im
Inneren des Waldes standen, machten
wir uns fiir den mithsamen Aufstieg be-
reit. Wir mussten sehr, seeehr lange
Treppen steigen, bis wir zu einem gro-
Ben Turm kamen. Und was fir eine
Uberraschung! Wir durften alle 160 Stu-
fen zur Spitze hochgehen! Naja ... Jeden-
falls hatten wir oben angekommen ei-
nen wunderschdnen Ausblick auf die
gesamte nahere und weitere Umge-
bung. Das heilt: wir sahen auf Wald,
Wald, Wald, Wald und nochmals Wald,
doch trotz der (etwas) eintdnigen Land-
schaft war es wunderschoén.

SpaB. Nachdem wir die Stufen des
Turms hinter uns gelassen hatten, ka-
men wir zu einem Miniparcours in circa
20 Metern Hohe. Langweilige Erwachse-
ne konnten auch seitlich vorbeigehen.
Nach ein paar Minuten erreichten wir
die sehr lange, sehr steile Rohrenrut-
sche.

Dadurch, dass wir so viele Kinder waren,
staute es sich davor schon sehr lange,
bevor ich dran kam. Alle Erwachsenen
waren wahrenddessen die Stiege hinun-

ter zu FuR gegangen. Als es so weit war
und ich losrutschen konnte, musste ich
mich beherrschen, nicht laut loszu-
schreien. Oder habe ich geschrien?

Es ging gleich zu Anfang steil bergab,
und in den Kurven konnte ich deutlich
die schwarzen Spuren der Turnschuhe
von den vielen Menschen, die bereits
durch diesen Tunnel gerast sind, erken-
nen. Die Rutschfahrt fihlte sich lang an,
und doch wieder so kurz. Unten ange-
kommen fand ich mich auf einem gro-
Ren Spielplatz wieder. Es gab sogar
Trampoline!

> e

Kinderschnitzerl. Nachdem wir ca. eine
halbe Stunde gespielt hatten, holten wir
uns unser Kinderschnitzel mit einem
Getrank und aRen die viel zu kleine Por-
tion. Nur die Erwachsenen bekamen ein
normales Wiener Schnitzel mit Salat.
Dafiir bekamen wir einen Schlecker und
sie nicht. Nach dem Essen gingen wir
noch eine Runde spielen. SchlieRlich
setzten wir die Reise fort und gerieten in
ein geféhrliches Labyrinth. Wir liefen
alle hindurch, als ware es nichts, doch es
war trotzdem nicht so einfach wie er-
wartet. Dahinter wartete schon die
monstrose Hangematte auf uns. Doch
auch sie lieBen wir schliefRlich hinter
uns. Und dann kamen endlich die hohen
Schaukeln, von denen wir schon so viel
von ein paar Kollegen gehort hatten. Es

Ministrantenausflug zum Baumkronenweg nach Kopfing

Pfarrbrief Zwettl an der Rodl

gab einen grofRen Auflauf auf dem Huiigel
von dem man absprang. Ich sah erst
eine Weile zu, bevor ich dran war. Ich
hatte zwar schon die vielen Kinder vor
mir beobachtet, doch ich war trotzdem
nicht darauf vorbereitet, was kommen
wirde, als ich auf die Schaukel sprang.

Ich hatte das Gefiihl als wiirde ich flie-
gen. Auch von den anderen Minis ka-
men begeisterte Riickmeldungen. Kurz
vor dem Ausgang verbrachten wir die
restliche Zeit im Niederseilgarten und
einem Balanceparcours.

FOTO: HOLZL

Wohlige Heimfahrt. Auf der Riickfahrt
blieben wir noch bei dem Engelszeller
Stift stehen, das uns P. Meinrad schon
auf der Hinfahrt gezeigt hatte. Wir Minis
durften singen und beten — die Erwach-
senen deckten sich noch fiir zu Hause
mit dem beriihmten Engelszeller
Schnaps ein, welchen wir Kinder auf der
restlichen Busfahrt dann austranken.

P. Meinrad bemerkte Gott sei Dank erst
in Zwettl, dass die Kiste, in der er die
vielen Schnapsflaschen untergebracht
hatte, leer war. Doch zum Gliick waren
wir da schon alle verschwunden. (Im
letzten Absatz ist vielleicht nicht alles
wahr, wer den Fehler findet, melde sich
bitte im Flunkersekretariat der Kirchen-
beichtstelle ...) Die Ministranten sagen:
Vielen Dank fiir den coolen Ausflug!
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Kapellenwanderung — letzte Station war die ,Reana“-Kapelle in Dreiegg

L s

FOTO: FROSCHAUER

Kapellenwanderung nach Dreiegg

Am 21. Juli 2016 veranstaltete der Fach-
ausschuss Spiritualitat der Pfarre eine
Wanderung entlang dreier Kapellen
bzw. Bildstocke in Dreiegg. Start war
beim ,Reana“. Etwa 25 spazierfreudige
Manner und Frauen folgten der Einla-
dung und wanderten gemeinsam zur

Ernte-Dank

,Hofer“-Kapelle der Familie Grasbock,
die heute mitten auf einem Feld steht.
Friher fihrte hier ein viel begangener
FuBweg nach Bad Leonfelden vorbei.
Weiter ging es zur ,,Schindlmacher”-
Kapelle der Familie Breuer und zuriick
zur ,,Reaner“-Kapelle direkt neben dem

Unsere Bauern hegen die Landschaft

Wir haben bei uns im Ort eine
gepflegte Landschaft, sauberes
Wasser und unsere Bauern er-
zeugen schmackhafte Lebens-
mittel. Das alles sind gute Griin-
de zur Dankbarkeit, besonders
unseren Bauern gegeniiber.

MAGDA FROSCHAUER-SCHWARZ

107 landwirtschaftliche Betriebe
gibt es in Zwettl. Bewirtschaftet wer-
den noch 48. Davon sind 27 konven-
tionell gefiihrt und 21 biologisch.
Klaus Ollmann, Obmann der Orts-
bauernschaft: ,Die Erwerbsituation
ist schwierig zu beurteilen. Ich glau-

be, dass hochstens noch funf Betrie-
be im Vollerwerb gefiihrt werden,
der Rest in Zu— oder Nebenerwerb.
Es gibt in Zwettl an der Rodl noch 24
Milchlieferanten und elf Mutterkuh-
betriebe. Der Rest ist bunt gemischt,
wie z.B. Kalbinnenaufzucht, Alpakas,
Rothirsche, Schweine, Pferde, eine
Baumschule ...”

Dank. Allen, die sich um die Bewah-
rung einer gesunden Natur bem-
hen, sei gedankt. Beim Erntedank-
gottesdienst am 9. Oktobr, den der
Kirchenchor musikalisch gestaltet,
geht der Dank auch an Gott. Danach
gibt es eine Agape am Kirchenplatz.

neuen Feuerwehrdepot.

Gemeinsames Singen, Beten und kurze
Impulse bei den Bildstdcken bereicher-
ten den Tagesausklang. Fiir den Genuss
des Feierabendgetranks wurde die Ga-
rage der Familie Huemer kurzerhand
zur Bar umfunktioniert. Danke!

AP X g
Kilber beim , Griesmiller

FOTO: FRO
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Vom Brot backen

Es ist ein Genuss, das eigene Brot zu essen

Der Ofensetzer und Landwirt
Erich Obermiiller aus Rudersbach
pflegt einen engagierten Umgang
mit dem Leben, ob er Brot backt
oder vom Aussterben bedrohten
Haustier-Rassen Quartier gibt.

MAGDA FROSCHAUER-SCHWARZ

Ein Ofen wie in der Steinzeit. Immer
wieder kommen Kindergruppen zu
Erich und formen mit ihm gemeinsam
einen ganz einfachen Backofen aus
Lehm und Stroh auf einer Steinplatte
(Bild 7). In so einem Ofen kénnte man
durchaus Brotfladen backen. Viel bes-
ser aber geht das im eigenhandig auf-
gesetzten Ofen, der im Keller 20 Jahre
lang warten musste, bis er endlich
zum Einsatz kam. ,Immer sagten wir:
im Winter fangen wir dann an, aber
dazu gekommen sind wir nie — erst,
als wir vor zwei Jahren in der Land-
wirtschaftskammer einen Kurs mach-
ten, da kam dann der Gusto!“

Alle zwei Wochen ist Backtag. ,,Man
braucht Zeit zum Backen,” erzahlt
Erich. ,Ich genieRe die Ruhe, das Her-
richten des Vorteigs am Abend davor.
Dann das Einheizen in der Frih, das
Beobachten des Feuers (Bild 1) und
das Kneten des Teiges.” (Bild 2: Erich
zeigt Eva Froschauer das Ausformen
der Brote)

Wenn von den Holzscheiten im Ofen
fast nur noch Glut Gbrig ist, wird die-
se gleichmaRig auf der Flache verteilt
(Bild 3). Dann werden die ausgeform-
ten Teigstiicke in die ,Simperl” gelegt
(Bild 4) und diirfen noch einmal zuge-
deckt ruhen.

Die Temperatur ist entscheidend.
Wenn die Backflache mit dem nassen
Lappen von der Restasche gereinigt
wird, erkennt man am Zischen, ob
stellenweise die Hitze noch reduziert
werden muss. Mancherorts wird das
wegen des guten Aromas auch mit
nassem Tannenreisig gemacht. Rasch
missen jetzt die Teiglinge im Ofen
verteilt werden, wo sie flr etwa eine

Stunde bleiben (Bild 5). Die Dauer
hangt von der Temperatur und der
BrotgroRe ab. Sind sie durchgebacken
— das Klopfen auf die Brotunterseite
klingt dann hohl — stellt man sie zum
Auskiihlen wieder in die Weiden-
Simperl.

Selber backen macht achtsam. Erich
meint: ,Mit dem Brot, das man selber
herstellt, geht man anders um. Die
Zeit und Energie, die man beim Her-
stellen hineingibt, bewirkt, das man
dann viel bewusster mit diesem Nah-
rungsmittel umgeht. Das Backen
macht mir auch total Freude. Auch
einmal ein Brotlaiberl verschenken
koénnen ... das ist schén! Mich freut
auch, wenn ich da mein Wissen wei-
tergeben kann. Die Leute legen wie-
der mehr Wert auf natirliches Brot.”

Eigener Roggen. ,Lange hatte ich kei-
nen Roggen mehr angebaut. Aber
jetzt kommt das Getreide fiir mein
Brot von unseren Feldern. Ich genie-
Re es, zwei- oder dreimal im Sommer
durch mein eigenes Feld zu gehen.
Wenn es schon fast so hoch gewach-
sen ist, wie ich selber grofl bin — das
ist etwas Herrliches! Wenn der Wind
dann auch noch durch die Halme
fahrt, ... wunderbar!“

Bedrohtes schiitzen. Beim Pelmbdck
— das ist der Hausname — gibt es
flauschige weille Seidenhihner, die
seltenen Murbodner Rinder, dunkle
Turopoljeschweine, weiRk-schwarz
getupfte Appenzeller Spitzhauben-
hennen, bohmische Waldschafe, ei-
nen Esel und jede Menge anderer
Tiere, die es sonst kaum wo zu sehen
gibt. Auch wenn ein Sulmtalerhuhn
weit weniger Eier legt — dem Land-
wirt ist es ein Herzensanliegen mitzu-
helfen, die bunte Artenvielfalt zu er-
halten und nicht nur die Leistung ei-
nes Tieres im Blick zu haben.

Fiir den bunten Krauter- und Gemu-
segarten ist seine Frau Heidi zustan-
dig. Sie hat sich auch intensiv damit
beschaftigt, wie das Wertvolle des
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und Feuer hiuten

ganzen Getreidekorns fiir den Men-
schen aufgeschlossen werden kann.

»Im Getreide ist ein Schutzstoff”, er-
klart mir Heidi, die am Ende des Back-
vormittags zu uns stoRt. Phytinsaure ist
dafur verantwortlich, dass es nahezu
unbegrenzt haltbar ist. Diese Schutz-
Saure kapselt aber auch die im Korn
enthaltenen Mineralstoffe wie Calci-
um, Eisen und Zink ein. Damit sie fur
den menschlichen Koérper wieder ver-
flgbar sind, muss die schiitzende Bin-
dung erst wieder aufgelost werden.

»Quellstiick”. Das gelingt durch Ein-
weichen des Vollkornmehles fiir 8-12
Stunden. Friher wurde durch die lange
Teigfiihrung diese Saure abgebaut —
heutzutage fallt dieser wiinschenswer-
te Effekt durch schnelle Zubereitungs-
arten der modernen Gebacke meist
weg. Das Korn erwacht durch Feuchtig-
keit zum Leben. Fiir die menschliche
Verdauung bedeutet das Quellen des
Vollkornmehls im Wasser dasselbe:
Das Vollkornprodukt wird leichter ver-
daulich und kann uns Nahrungs- und
Nahrstoffquelle im besten Sinn sein.

- P o i
Fertig gebacken! Das

o

Y v A

BAUERNBROT

Rezept von Familie Obermiiller

Zutaten:

1,2 kg Roggenmehl

0,5 kg Weizenmehl

600 g Sauerteig

1,21 lauwarmes Wasser

4 dag Salz, 3 - 4 EL Brotgewiirz
(gemahlen), 1 P. Germ

Zubereitung:

Am Vortag Sauerteig ansetzen
(300g Mehl mit 300ml Wasser
vermischen und Sauerteigansatz
dazugeben).

Am Backtag vom angesetzten
Vorteig 2 - 3EL abnehmen und
im Kiihlschrank aufbewahren;
Zutaten vermischen und rasch
den Teig kneten; aufgehen las-
sen (ca. 1 Stunde).

Nochmals durchkneten und aus-
formen; in gut bemehlten Teig-
Simperln nochmals 20 min. ras-
ten lassen, dann backen bei ho-
her Temperatur.

Herausholen der duftenden Brote ist ein besonderer Augenblick

Alle Bilder: FROSCHAUER

Tipp:

Sauerteigansatz bekommt man im
Reformladen, eventuell beim Ba-
cker oder man lasst sich von je-
mandem das Ansatzgut schenken.
Hat man einmal einen Ansatz zu
Hause, gibt man ihn jedes Mal zur
Ganze zum Vorteig dazu.

Am nachsten Tag nimmt man von
der gesduerten Teigmasse dann
wieder 2 - 3 EL weg und bewahrt
diesen Ansatz in einem Schraub-
glas im Kiihlschrank bis zum nachs-
ten Backen auf. Er halt sich bis zu
vier Wochen. (Lesen Sie dazu auch
das Rezept auf dieser Seite.)

Liebe Heidi, lieber Erich,
danke fiir‘s Dabei-sein-Durfen!



,Brot haben wir
immer essen durfen”

Erinnerungen an die Backtage im Elternhaus

Marianne Miilleder hat als Kind am Brandauer-Hof in
Bernhardschlag/Vorderweifenbach noch miterlebt, wie
viel Fingerspitzengefiihl und Muskelkraft n6tig ist, bis ein
duftender Brotlaib knusprig den Backofen verlasst.

MAGDALENA FROSCHAUER-SCHWARZ

»Schnell heimgehen!“ Ging der Brot-
vorrat zu Neige, wurden die Kinder von
der Mutter beauftragt, am Schulheim-
weg beim Backer Sauerteig zu holen.
Sie hatten dazu die silberfarbene
,»Miillipitschn mit. Es konnte schon
passieren, dass im Winter der Teig darin
fror, wenn man etwas trédelte. Der
Weg ins Dorf war schlieBlich 3 km lang.

Das ,,Dampfl“ in der warmen Stube.
Am Abend noch musste der Vorteig
angeriihrt werden. Dazu wurde der
Sauerteig mit warmem Wasser, ein
bisserl Germ und etwas Mehl im holzer-
nen Backtrog vermischt und tber Nacht
sorgsam abgedeckt gehiitet. Die Stu-
benfenster blieben zu, damit es nur ja
nicht zog. Oft holte der Vater das Rog-
genmehl fur die 15—20 Laibe aus dem
Troadkasten herunter. In den besten
Zeiten aBen die vier Kinder samt den
Eltern taglich einen 2kg-Laib Brot. Drei-
mal im Jahr wurde das eigene Getreide
zur Reifen-Mihle nach Piberschlag ge-
bracht; das Mehl wurde dann in Papier-
sdcken im ersten Stock aufbewahrt.
Hier waren auch die Lagerbedingungen
fur das am Boden aufgeschiittete Ge-
treide am besten, weil es trocken und
nicht zu heil’ oder zu kalt war.

Das Ofenheizen war eine Kunst.

Zeitig am nachsten Morgen wurde der
Backofen in der schwarzen Kuchl neben
der Stube beheizt. Das machte immer
die Mutter. Das Einschlichten der Holz-
scheite war eine eigene Wissenschaft.
In diesem Arbeitsraum zog auch der
Rauch des Kachelofens an der Decke
entlang, hinein in den Rauchfang. Stell-
te man sich genau drunter, sah man ein
Fleckchen vom Himmel. Bei Nieder-
druckwetter im Sommer konnte es auch

ab und zu passieren, dass die schwarze
Kuchl im beiRenden Rauch versank, weil
der Kamin nicht richtig zog.

Kraftvolles Kneten. Der Vorteig wurde
dann mit Anis, Kimmel, Salz und dem
restlichen Mehl vermengt. Auch etwas
weilles Weizenmehl kam dazu, damit
das Brot luftiger wurde. Das brauchte
Ausdauer und den ganzen Korperein-
satz. Zwei- bis dreimal — dazwischen
rastete der Teig und ging auf— wurde
die Masse mit den Handen bearbeitet.
Flr Marianne war das wie ein Wunder.
,Lebt nicht und wachst!“, dachte sie
sich immer. Natdrlich lebte der Teig
doch, Milchsaurebakterien und Hefepil-
ze vermehren sich im Brotteig und sor-
gen fiir Lockerung und die feine Krume.
SchlieRlich wurden die Brotlaibe ge-
formt und zum letzten Aufgehen eine
Stunde lang in mit Tlcher ausgelegte
Strohkorbe gegeben und wieder zuge-
deckt. Gebacken wurde, wenn moglich,
immer bei zunehmendem Mond, nie
bei Neumond. Der Teig ging besser auf.

EinschieBen der Brotlaibe. Wenn das
Holz verbrannt war, entfernte die
Mutter Kohlenreste und Asche aus dem
Ofen. An der Ziegelfarbe konnte sie
erkennen, wie es um die Hitze bestellt
war. Mit einem nassen Strohwischer
regelte sie die Temperatur noch etwas
nach und die Kinder mussten jetzt flink
mithelfen und die Brotkdrbe bringen,
damit die Laibe mit Hilfe des runden
Einschussbretts rasch in die Hitze ka-
men. Nach circa zwei Stunden wurde
das duftende Brot herausgeholt und
zum Auskiihlen aufgelegt; am besten
lagern konnte man es oben im Troad-
kasten auf einem luftigen Gestell.

In der Resthitze des Ofens wurde dann
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noch eine Rein voll Mehl fettfrei geros-
tet. Die Einbrennsuppe hatte dadurch
viel Geschmack und weniger Kalorien.

Brot als Lebens-Mittel. Auf das frisch
gebackene Roggenbrot freuten sich
immer alle. Mit frischer Butter, Topfen-
kdse oder Schnittlauch war es beson-
ders wohlschmeckend. Ein Brotlaib lag
immer neben dem Brotmesser in einem
Tuch eingewickelt in der Tischlade. Je-
den Morgen gab es Brotschnitten in der
Rahmsuppe oder Mehlsuppe. Vor der
Stallarbeit wurde Brot zu Speck und
Kase gejausnet. Und zum Tagesausklang
kam noch einmal eine Schiissel voll hei-
RBer Milch auf den Tisch, wo sich jeder
Brot einbrockte. ,,Ich kann mich nicht
erinnern, dass wir jemals Brot wegge-
worfen hatten; eingewickelt in ein
feuchtes Tuch, wurde es bei Bedarf
wieder weich. Ab und zu verfiitterten
wir Reste an die Hennen und Schwei-
ne”, sagt Marianne.

Achtsamer Umgang war selbstver-
standlich. Jeder Brotlaib wurde vorm
Anschneiden mit drei Kreuzen geseg-
net. Das war ein vertrautes Ritual.

An eine Episode erinnert sich Marianne
besonders gut. Als kleines Madchen sal
sie einmal am Backtrog und zeichnete
Mannchen in den weichen Teig. Weil
der Teig etwas , Heiliges” war, durfte sie
das eigentlich nicht, aber sie hatte sol-
che Freude an diesem Spiel. lhre altere
Schwester Greti beobachtete ihr Tun
und wies sie zurecht. Die beleidigte
Marianne griff daraufhin kurzerhand in
die klebrige Masse und verabreichte
ihrer Schwester eine , Teigtetschn®, der
Teig klebte ihr iberall im Haar und im
Gesicht. Heute konnen beide dariber
lachen. Brot mogen sie aber immer noch.
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DINKELBROT

Rezept von Marianne Miilleder

Zutaten:

60 dag Dinkelvollkornmehl
10 dag weilles Weizenmehl
3/8 1 lauwarmes Wasser

1 TL Salz

Brotgewiirz

112P. Trockengerm

Sesam, Leinsamen,
Sonnenblumenkerne

Zubereitung:

Zutaten vermischen und 10 min.
kneten; aufs Doppelte aufgehen
lassen (ca. 45 min.).

Noch einmal aufschlagen, dann
in Kastenform bei 50° im Rohr
20 min. ruhen lassen.

Temperatur auf 200° erhchen,
45 min. backen; Hitze reduzieren

auf 180°.

‘EBrot ist die Stille, die mich zu mir selber fiihrt
Nach weiteren 15 min. raus aus Blrot ist die Gemeinschaft, die ich erlebe

der Form und ohne Form im
Rohr 5-10 min. nachbacken, da- Brot

mit die Kruste knusprig wird. Brot bist du, Gott, fiir mich.

Brot bist du, Gott, fur uns.
Tipp: Nur bei zunehmendem
Mond backen; der Teig geht

» (Christine Gruber-Reichinger)
schoner auf!
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,Brot ist noch immer

Ortsbacker Roland Schwarz Gber Brot, Regionalitat und

Ohne Anzug kommt man durch
den Winter, ohne Sessel ldsst es
sich dennoch gut sitzen.

Brot allerdings ist in unserer Tra-
dition ein fast unverzichtbares
Grundnahrungsmittel und ein
Symbol dafiir, dass unsere
Grundbediirfnisse gestillt sind.

MAGDALENA FROSCHAUER-SCHWARZ

Backer sein — ist das fiir dich ein Beruf
wie Schneider oder Tischler, oder
kommt da noch eine spirituelle Dimen-
sion dazu?

Backen ist flir mich ein bodenstandiges
und ehrliches Handwerk. Wie bedeu-
tend Brot in Krisenzeiten sein kann,
weiR man ja aus der Vergangenheit. Ich
sehe Brot grundsatzlich schon als eines
der wichtigsten Lebensmittel. Deshalb
versuchen wir, nicht zu viel zu produzie-
ren. Semmeln werden getrocknet und
zu Broseln und Knodelbrot weiterverar-
beitet. Alle anderen Restbrote werden
als Tierfutter von ortlichen Landwirten
genutzt. Bei uns gelangt kein Stiick in
den Mll!

Brot — ist es in unserer Zeit immer
noch DAS Lebensmittel oder verliert es
an Bedeutung?

Brot ist immer noch DAS Lebensmittel.
Egal wohin ich komme, egal mit wem
ich rede, Brot ist immer noch in aller
Munde. Jeder hat seine Vorlieben und
seine feste Meinung. Ich habe sogar den
Eindruck, dass gutes Brot immer noch
wichtiger wird. Wenn wir auswartige
Freunde besuchen, missen wir immer
ganz viel mitnehmen. Bei unserem letz-
ten Urlaub in Vorarlberg hatten wir den
halben Kofferraum voll mit bestelltem
Brot.

Wie viele Brot- und Gebacksorten gibt
es heute in der Backerei Schwarz; wie
viele gab es vor 40 Jahren? Was hat
sich da in den letzten Jahrzehnten ver-
andert?

Die grofRte Auswahl haben wir natirlich
am Wochenende. Da bieten wir rund
zehn Brotsorten und ca. 15 Gebdacksor-

ten an. Daneben haben wir noch allerlei
SiiRes. In den letzten 20 Jahren hat sich
unser Angebot ungefdhr verdoppelt. Die
Vollkornprodukte haben sehr stark zu-
genommen und alte Getreidesorten
sind wieder im Trend (z.B. Emmer, Ein-
korn und Waldstaudenroggen). Das
finde ich eine gute Entwicklung.

Grundsatzlich ist es besser, man hat ein
kleineres Angebot und dafiir ist es wirk-
lich gut. Uns macht es aber schon sehr
viel Spal3, Neues zu versuchen und zu
entwicklen. Und ob spezielle neue Sor-
ten dann fix im Sortiment bleiben, ent-
scheide nicht ich, sondern die Kund-
schaft. So geschehen etwa beim
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in aller Munde”

... Flesserl!

Wourzelbrot.

Das meist riesige Angebot der Super-
markte ist fir mich nicht so wichtig, ich
fihle mich dadurch nicht unter Druck
gesetzt. Die interessanten Entwicklun-
gen finden ohnehin in den kleinen
Handwerksbetrieben statt.

Was isst eigentlich ein Backer in der
Jausenpause? Brot oder Schokolade
oder ganz was anderes??

Zwei knusprige Flesserl mit Butter.

Jeder Kaufmann lobt seine Ware. Isst
der Backer auch gern einmal Brot, das
andere gebacken haben?

Zuhause — ehrlich gesagt — nicht,

.

Backkunst und Handwerk in der Biackerei Schwarz

auller jemand empfiehlt mir etwas Spe-
zielles. Aber im Urlaub suchen wir im-
mer als erstes den ortlichen Backer und
kosten uns durch. Auf das freuen wir
uns immer besonders, egal ob in Oster-
reich oder im Ausland. Richtig gut
schmeckt es mir in Tirol und Italien.

Was sagst du zum Trend, dass da und
dort in den Familien wieder selber
Brot gebacken wird?

Daran zeigt sich der hohe Stellenwert
des Brotes. Manche kommen auch und
suchen meinen Rat. Ich gebe auch im-
mer wieder mal meinen Sauerteig mit,
aber eigentlich kommen alle gerne
wieder zurlick zu uns.

ALLE FOTOS: IRIS KAGERER

Wir gratulieren!

Beim diesjdhrigen

17. Internationalen Brotwettbe-
werb wurden mehrere Brotsorten
der Bickerei Roland Schwarz mit

drei Gold- und einer Silbermedail-
le ausgezeichnet!

Kurt GuBner sagte einmal:
"Ganz wurscht, welches Brot
man in Zwettl isst ... auch das
WeiBlbrot ist ein Schwarzbrot!"

Und welches von deinen Brotsorten ist
dein Lieblingsbrot?

Beim Geback ganz eindeutig das Fles-
serl, beim Schwarzbrot der doppelt ge-
backene Krustenlaib und bei den Spezi-
albroten das Wurzelbrot.

Woher kommt das Mehl fiir die Back-
waren? Gibt’‘s da eine Philosophie?
Unser Mehl kommt aus der letzten
Mihlvierter Mihle in St. Georgen an
der Gusen. Ich kdnnte beim Einkauf der
Rohstoffe einiges sparen, aber mir ist
die Regionalitdt unserer Zutaten sehr
wichtig. Den Mohn beziehe ich bei-
spielsweise aus Sarleinsbach. Da weil}
ich, dass ich gute Qualitat bekomme.
Und ich bin auch wirklich froh, dass es
dieses Angebot in unserer Region noch
gibt. Flir echtes Mihlviertler Brot
braucht man auch Mihlviertler Zutaten.

Wie ist das mit dem besonderen Tages-
rhythmus eines Backers? — Man arbei-
tet, wenn andere schlafen.

Manchmal ist es natiirlich etwas
schwierig. Aber grundsatzlich gewohnt
man sich relativ schnell an die Arbeits-
zeiten. GroRere Backereien beginnen
um einiges friher. Bei uns kommt der
erste Backer um 2.15 Uhr. Wir sind be-
muht, so spat wie moglich zu beginnen,
aber um 6 Uhr muss alles in bester Qua-
litat fertig sein. Der spatere Arbeitsbe-
ginn bringt den zusatzlichen Vorteil,
dass das Brot noch frischer ist.




,Die Natur ist weiblich und nahrend”, meint die
Langzwettler Bio-Bauerin Bettina Hofer. Die drei-
fache Mutter und gelernte Kindergartenpadago-
gin hat ein intensives Nahe-Verhaltnis zur Erde
und zum Boden, der die Lebensgrundlage eines

jeden bauerlichen Betriebs ist.

MAGDA FROSCHAUER-SCHWARZ

Erdverbunden. Bettina beobachtet den Prozess des
Wachsens jedes Jahr neu im Krautland. Da wird z. B.
im Frihjahr ein Saatbeet vorbereitet, winziger Ka-
rottensamen in die Erde gestreut und im Herbst lie-
gen dann wirklich die ausgewachsenen Méhren
leuchtend orange am Tisch. ,Das Leben an sich pas-
siert einfach — dieses Werden ist ein Wunder! Viel-
leicht sind Frauen besonders eng mit der Erde ver-
bunden, weil sie das Weitergeben und Weitertragen
des Lebens ja am eigenen Leib erleben. Sie bekom-
men Kinder, stillen, und sind so selber Ndhrboden.”
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Achtsam leben im Rhythmt

Sensibel. Ganz in ihre Arbeit vertieft, nimmt Bettina
,Mutter Erde” manchmal fast personifiziert wahr.
Dann verursacht die Vorstellung, dass z.B. Pestizide
die gleiche Erde verwunden mit der sie sich so eng in
Kontakt flhlt, fast kérperlichen Schmerz. Ein gesun-
der Boden mit lebendigen Bodenlebewesen und
Mikroorganismen ist das Um und Auf in der Land-
wirtschaft, ist sie Uberzeugt. Dennoch wird die Natur
immer mehr ausgebeutet, werden die Boden oft
riicksichtslos ausgelaugt — dagegen will sie aufste-
hen. Dazu gehort fiir sie auch der Kampf gegen die
geplanten Handelsabkommen CETA und TTIP, durch
die sie die heimische Landwirtschaft mit ihren hohen
Qualitatsstandards stark gefahrdet sieht.

Herausfordernd. Sorgen bereitet, dass der Arbeits-
einsatz immer groRer werden muss, damit am Ende
etwas zum Leben (brig bleibt. Wer etwa keine
schadlichen Spritzmittel verwendet, hat erhdhten
Arbeitsaufwand, auBerdem brauchen auch Bio-
Betriebe immer wieder neue Maschinen, um am
Puls der Zeit zu bleiben. Der Verdienst wird weniger,
die Abgaben und der Aufwand werden mehr.

Geschatzt. In Zwettl gibt es viele Menschen, die
sich bedanken, dass sie ,bio-kostbares” Fleisch kau-
fen kdnnen und dass die Tiere umsichtig aufgezogen
werden. Das Bewusstsein wachst, dass sich der Wert
einer achtsamen Umweltpflege auch im Preis der
Grundnahrungsmittel spiegeln darf. , Diese dankba-
ren Kunden sind der Lohn fur viel Miihe, und auch
wir selber freuen uns zu wissen, was wir essen.”

Befreit. ,,Ich geniele als Biuerin, dass ich die Frei-
heit habe, mir den Tag zu gestalten, wie ich will. Na-
tirlich gibt die Natur den Grundrhythmus vor. Wich-
tig ist mir auch der Winter als Regenerationszeit ge-
worden. Da muss ich nicht gegen meinen Biorhyth-
mus arbeiten. In der Hauptarbeitszeit im Sommer
dagegen geht es rund. Wenn andere im Freibad sind,
heiBt es anpacken. Dafiir kann ich aber diese Jahres-
zeit hautnah draufen in der Natur erleben.”

Gemeinsam. Sie ist nicht nur Bauerin, Bettina hat
auch Familie, ist verheiratet und hat drei Kinder. In
diesem Beruf ist es moglich, als Paar und Familie
miteinander zu arbeiten. Das ist fiir sie schon.
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Is der Natur

Die Kinder wachsen ganz selbstverstandlich in die
anfallenden Aufgaben hinein und schatzen ihr Einge-
bundensein, und dass ihre Hilfe gefragt ist.

Das Zusammenleben von mehreren Generationen im
gleichen Haus erlebt Bettina als Herausforderung. Die
Erlebenswelten zwischen Alt und Jung sind oft sehr
unterschiedlich und das Briickenbauen braucht Zeit
und gegenseitiges Einfihlungsvermaogen.

Morgenfriihe und Feierabend. Eine besondere Zeit-
qualitat liegt fur Bettina Hofer in der klaren Ruhe des
Morgens. ,Alles ist frisch und geordnet, die Zeit geht
langsamer.” Sie liebt aber auch die Abende: ,, Wenn die
Arbeit zu bewaéltigen war und noch genug Kraft da ist,
um sich ber den vergangenen Tag und alles Geleistete
zu freuen ... da bin ich gerne Bauerin!“

Ab und zu zieht sie sich in ihre kleine Hitte ohne Strom
und Wasser in den Wald zuriick. Das sind Augenblicke
der MuRe, wo sie auftankt fiir einen dankbaren und
verantwortungsvollen Umgang mit Mutter Erde.
»Macht euch die Erde untertan®, schreibt die Bibel.
Das sollte niemals in Ausbeutung miinden, sondern
setzt unseren Respekt vor der Schépfung voraus.

Bettina am ,Krautland“
bei der Ernte FOTO: HOFER

Passend zu diesem Artikel (Spalte 1, ganz links)

eine kritische Stimme zu TTIP vom 71-jahrigen Bischof
Vera Lopez von Saltillo (Mexiko) kiirzlich bei einem
Wienbesuch:

Europa sollte nach seiner Ansicht von den Fehlern lernen,
die Mexiko durch den Abschluss des NAFTA-Freihandels-
vertrages mit USA und Kanada begangen hat. Abgese-
hen von Kriegsldndern wie Syrien sei Mexiko heute "das
zerstorteste Land der Welt". Léngst arbeite die Regie-
rung nicht mehr im Auftrag der mexikanischen Bevélke-
rung, sondern allein fiir die multinationalen Unterneh-
men, die grofien Banken und Finanzakteure.

Sommer

Sanft spielt der Wind

mit den Ahren der Getreidefelder,

die mit lilablauen Kornblumentupfen
verziert vor mir liegen —

als wiirde ein zartlicher Liebhaber

die Haut seiner Angebeteten liebkosen.

Dabei wandern Muster

von Hell- und Dunkelgriintonen
durchs Feld wie weiche Wellen
auf einem friedlichen Meer.
Begleitet ist das Schauspiel

von einem leisen Rauschen.

Vogel und Grillen singen ihr Lied dazu.
Der Duft von frischen Heu

liegt in der Luft.

Es ist Sommer, mein Schatz,

und ich bin mitten drin.

(Bettina Hofer schrieb
das Gedicht wihrend der Heuernte in einer kleinen
Arbeitspause)

Bettina Hofer

Bio-Béuerin
und Kindergartenpadagogin
verheiratet, 3 Kinder
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Mit Photovoltaik zum ,,.Sonnen“-Kindergarten

Der Kindergarten Zwettl/R. bringt dem Nachwuchs Klimaschutz bei

Ein Landesférderprogramm fiir
Photovoltaikanlagen zur Strom-
erzeugung in oberoésterreichi-
schen Kindergarten bringt auch
Zwettls Kindern die Nutzung er-
neuerbarer Energien nahe.

Friih Gbt sich. Von klein auf kdnnen
Kinder einen nachhaltigen Umgang mit
den Giitern unserer Erde lernen. Im
Zwettler Kindergarten wird Wert darauf
gelegt. Die neue Stromerzeugungsanla-
ge wird noch dieses Jahr installiert und
eine Padagogin wird geschult, um den
Kindern in verstandlicher Sprache zu
erklaren, wie es denn geht, Strom zu
sparen und die Sonnenkraft zu nitzen.

Erdapfelklauben. Auch das Mitleben im
Jahreskreis ist immer ein Anliegen. So

hatten auch heuer die Kleinen wieder
grofRen SpaR daran, in der Erde zu gra-
ben und die Kartoffeln einzusammeln.

Neue Kéchin. Fiir einen gedeckten
Mittagstisch sorgt seit Anfang Septem-
ber Magda Froschauer-Schwarz. Es wird
gekocht, was bei uns wachst. Kochen
und essen ist immer spannend fiir Ko-
chende und Bekochte, weil die Natur
eine so groRe Vielfalt an Essbarem her-
schenkt. Moglichst regional und gesund
wird im Kindergarten gegessen und gut
schmecken soll es auch allen!

Herzlichen Dank an Michaela Mau-
reder, die letztes Jahr nach den Richtli-
nien der ,gesunden Kiiche” die Kinder
liebevoll und aufmerksam mit kostli-
chen Meniis verwohnt hat. DANKE!

. .

Bild oben:
Beim Erdipfelklauben

FOTO: KIGA
Bild Mitte: Salat einmal anders FOTO: FRO

Bild links: Die neue K6chin Magda
Froschauer-Schwarz mit hungrigen Mit-
tagskindern FOTO: JUNGWIRTH

Caritas-Treffpunkt fur pflegende Angehorige in Zwettl/R.

Austausch. Stiitze. Kontakt.

Pflegende Angehdorige gelangen mit der iibernom-

Servicestelle . R
menen Betreuungsaufgabe oft bis an die Grenzen Plegende Angenorige | Servicestelle pflegende Angehdrige
ihrer Kraft. Es ist daher wichtig, auch auf sich selbst ' ©2tas Rohrbach
zu achten. Dazu gibt es ein hilfreiches Angebot. Mag. Ute Maria Winkler

Termine: Gerberweg 6, 4150 Rohrbach
In den Treffpunkten geben Gruppenleiterinnen Informatio- 5. Oktober 0676 / 8776 24 43
nen und Tipps, die im Betreuungsalltag entlasten und unter- 2. November ute.maria.winkler@caritas-linz.at
stlitzen. Wichtig wird auch der Erfahrungsaustausch der An- 7. Dezember
g.ehb.rigen Hntereingnder erleb.t,_ sowie da§ Zusammengeho- 4. Janner Servicestelle pflegende Angehérige Linz
rigkeitsgefiihl und die gegenseitige Ermutigung. Unter der 1. Februar BethlehemstraRe 56 — 58. 4020 Linz
Leitung von Brigitte Gaisbauer findet in Zwettl monatlich ein 1. Marz 0676 / 8776 24 40 !
Treffpunkt fir pflegende Angehdrige statt. Zeit und Ort: 5. April / . . )
Jeweils am 1. Mittwoch im Monat um 20 Uhr im Pfarrheim 3. Mai pflegende.angehoerige@caritas-linz.at
Zwettl/R. (Kontakt: Frau Gaisbauer, Tel. 0664 - 731 868 68) 7. Juni


mailto:Ute.maria.winkler@caritas-linz.at
mailto:Pflegende.angehoerige@caritas–linz.at

Pfarrbrief Zwettl an der Rod|

Taufen

NOAH

Armin und Helga Posch
16. April 2016

VALERIE

Reinhard und Sabine Fragner
17. April 2016

SOPHIA
Dr. Dominik Josef und
Mag. Silvia Permanschlager
24. April 2016

VIKTOR
Vinzenz Pochinger und

Carolin Tumfart
30. April 2016

LORIS

Oliver Rakos und Erika Niedermayr
8. Mai 2016

ELLIOT JOSEF
Simon Thomas und Cornelia Stanford
14. Mai 2016

THEO
Gerald Nimmervoll und
Verena Weilenbock
15. Mai 2016

ALEXANDER

Mag. Gerhard und Anna Riener
22. Mai 2016

LEYLA
Reinhard und Eva Ollmann
29. Mai 2016

Trauungen

Stefan und Melanie Hamberger,
geborene Mitterhofer, gaben sich
am 21. Mai 2016 das Ja-Wort.

Wir gratulieren!

SN

PIXABAY

HEIDI

DI Benjamin und Dr. Doris Thaler
4. Juni 2016

CHARLOTTE
Mag. Christian Stumptner und
Mag. Katharina Schraml
19. Juni 2016

VALENTIN

Jiirgen und Astrid Putschégl
2. Juli 2016

MAGDALENA

Franz Jachs und Marianne Huber
3. Juli 2016

SARA ELENA
Mario Brandstetter und
Elisabeth Maria Seyff
30. Juli 2016

BENETT RUDOLF
Rudolf Dorotka und Andrea Kofler
7. August 2016

KONRAD
Matthias Wernicke und
DI Annemarie Schraml

20. August 2016

ALINA
Manfred Leopold Enzenhofer und
Ines Christina Dirlinger
4. September 2016

SEI WILLKOMMEN
im

KOST'NIX

BAZAR

fur , Kost’ nix Basar”

Wer hat Lust und Zeit, jeden zweiten Samstag

FOTO: FRO

Gesucht: Verstarkung

von 15—16 Uhr Kleiderspenden entgegenzunehmen,

einzurdaumen und die in den Basar kommenden

Asylwerberinnen bei der Kleidersuche zu unterstiitzen?

Bitte melden bei: Sarah Seidl (0650 2905815) oder
Melanie Lenzenweger (07212/6592 oder 06811 347163)
AuBerdem sind Toiletteartikel-Spenden und

Rollkoffer in allen GroRen willkommen!
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Wir gedenken unserer Verstorbenen

Herr, gib ihnen die ewige Ruhe!

Maria Schoissengeier, geb. Grasbick
4180 Zwettl, Langzwettl 17
09.03.1932 — 01.6.2016

Pensionistin, verh. mit Anton Schoissengeier

8 Kinder: Anton, Bernhard, Karl, Agnes

Ferdinand, Helmut, Maria, Eva

Josef Huemer

4180 Zwettl, Langzwettl 34
28.06.1941 — 09.06.2016

verheiratet mit Katharina, geb. Miilleder

Pensionist

3 Kinder: Josef, Erwin, Ulrike

Elisabeth Aigner, geb. Rammerstorfer

4180 Zwettl, Ringstrafle 3
01.10.1965 — 14.06.2016
Biiroangestellte

verheiratet mit Roland Aigner

2 Kinder: Lukas, Jakob

Silvia Lepschi

4180 Zwettl, Lobensteinerweg 10
21.11.1975 — 16.06.2016
Sozialpadagogin

1 Kind: Aimee

Maria Dobusch

4180 Zwettl, Linzerstrafle 1
21.01.1925 — 17.06.2016
Pensionistin

ledig

... wo das Wunder

der Auferstehung ‘
und des neuen Lebens’
mitten in.die Todeswel
hineinleuchtet ... == 3

... dort verlangt mén
vom Leben *
keine Ewigkeiten,

X

dort nimmt
man’ vom Leben,

was ‘es gibt,

nicht Allqsﬁ oder Nich§‘§,

;sondern

Gutes und-Boses,
Wichtiges und Unwichtiges,
Freude und Schmerz ...

Dietrich Bonhoeffer
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Maria Breuer, geb. Stiftinger

4180 Sonnberg, Dreiegg 30
23.02.1927 — 30.06.2016
Pensionistin

verwitwet

2 Kinder: Traudi, Maria

Gottfried Brandstetter

4180 Zwettl, Langzwettl 10

27.04.1937 — 13.07.2016

Pensionist, verh. mit Stefanie, geb. Hofer
7 Kinder: Maria, Stefan, Aloisia, Gottfried
Josef, Leopold, Herbert

Maria Grillnberger, geb. Stadlbauer

4180 Zwettl, Schauerleithen 35
05.06.1925 — 13.07.2016
Pensionistin, verwitwet

5 Kinder: Hans, Franz, Rosi
Elisabeth, Rudolf

Johann Kogseder

4180 Zwettl, Distltal 10
08.02.1936 — 16.07.2016
Pensionist

ledig

Maria Magerl, geb. Erlinger

4180 Zwetil, Schmiedfeld 41
20.06.1928 — 17.08.2016
Pensionistin

verwitwet

4 Kinder: Johann, Franz, Maria, Ingrid




,Weil‘s gerecht ist,
FAIRANDERN wir die Welt!“

Die Katholische Frauenbewegung ladt ein,

mutig fur ein gutes Leben fir alle einzutreten

Mit unserem taglichen Denken,
Reden und Tun gestalten und

bauen wir diese Welt mit, FAIR-
ANDERN WIR DIE WELT! Um die
Welt und auch unser nahes Um-

feld tatsédchlich zu FAIRGndern,
braucht es etwas Entscheiden-
des: Mut! Das Wunderbare ist:
Mut ist ansteckend und erlern-
bar.

GUSTI RATZENBOCK
STEFFI SCHENKENFELDER

Das religiése Fundament der katholi-
schen Frauenbewegung ist von sieben
Sdulen getragen:

+ von Werten geleitet

¢ dem Leben dienend

+ den Frauen gerecht

¢ in Gemeinschaft getragen

¢ in Traditionen gewachsen

+ das Wort Gottes horend

+ zum Handeln bewegt

Diese ,,Saulen” sollen uns in der Verant-

wortung, die wir aus dem Evangelium
haben, ermutigen und starken, es soll
selbstverstandlich sein, dass wir uns
aktiv in Kirche, Gesellschaft und Politik
dafiir einsetzen, dass sich die Lebens-
bedingungen und Perspektiven von
Frauen weltweit entscheidend verbes-
sern. Um dies zu verstarken und uns
immer wieder daran zu erinnern, be-
gleitet uns dieses Arbeitsjahr das Jah-
resthema: Weil’s gerecht ist,
FAIRGNDERN wir die Welt.

KATHOLISCHE FRAUENBEWEGUNG
IN OBEROSTERREICH

Einige Impulse und Anregungen, wie
und wo ich aktiv werden kann:

+ Woran erkennen andere,
dass mir FAIR-Anderung ein
Anliegen ist?

+ Wo kann ich mich (gesellschafts-)
politisch einmischen fiir eine
FAIR-Anderung?

+ Wen kann ich fiir eine
FAIR-Anderung motivieren?

+ Was muss sich bewegen,
damit FAIR-Anderung
sichtbar wird?

Dass FAIR-Anderung moglich ist, zeigen

viele kleine Beispiele und Schritte, die

wir und andere bereits gegangen sind.

Denn:
»Weil’s gerecht ist:
FAIR-andern wir
die Welt!”

kfb-Termine

FREITAG, 7. OKTOBER
Frauenmesse

mit anschlieBendem Friihstiick
8 Uhr, Pfarrkirche Zwettl/R.

DONNERSTAG, 13. OKTOBER

kfb- Dekanatsimpulstag
19 Uhr, St. Peter/Whbg.

DONNERSTAG, |17. NOVEMBER
Strickrunde
14 Uhr, Pfarrheim

DONNERSTAG, 24. NOVEMBER
Adventkranzbinden
14 Uhr, Pfarrheim

Pfarrbrief Zwettl an der Rod|

‘WEIL'S

' GERECHT IST:

Katholische
Frauenbewegung

Jahresthema der kfb

Die kfb Zwettl startete ihr Arbeitsjahr
mit dem monatlichen ,Helferinnenkreis”
und einer besinnlichen Andacht in der
Waldkapelle ,MARIA RAST“ in Helfen-
berg. FOTO: PRIVAT



FOTO: Diozese, Wakolbinger
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GruBBwort von Bischof
Manfred Scheuer aus Linz:

Liebe Mdnner der KMB!

Wir Menschen tragen eine grofRe Sehn-
sucht in uns, dass unser Leben gelin-
gen, dass es sinnvoll und erfillt sein
moge. Nach Martin Buber ist alles wirk-
liche Leben Beziehung. Demzufolge
haben auch wir Manner uns dem Leben
in den unterschiedlichen Beziehungen
zu stellen.

In den menschlichen Begegnungen
kommt uns Gott selbst entgegen. Er
erscheint aber nicht nur auf Gibersichtli-
chen und vertrauten Wegen, oft sind es
Wegkreuzungen, Orte, die uns nicht

z*i{erz/\/\ﬁ
QLM )

DIOZESANTAG

L

SAMSTAG, 29. OKTOBER
Di6zesantag der KMB
Bildungshaus Schloss Puchberg
9 -13 Uhr, Festvortrag: ,Beginn
und Ende méannlichen Lebens”
von Dr. August Hoglinger

Alles wirkliche Leben

ist Beziehung

vertraut sind, an denen wir uns nicht
auf Sicherheiten stiitzen konnen.

Was ist zu tun angesichts dieser Situati-
on? So fragt Papst Franziskus. Es
braucht eine Kirche (mit Mannern!), die
keine Angst hat, in die Nacht der Men-
schen hinein zu gehen. Es braucht eine
Kirche (mit Mannern!), die es versteht,
mit den Jungen ins Gesprach zu kom-
men, eine Kirche (mit Mannern!), die
ein Christentum vorlebt, das Sinn zu
zeugen vermag. Es braucht eine Kirche

(mit Mannern!), die den Menschen in
ihrem Leben die Hand reicht -
vom Beginn bis zum Ende.

Liebe katholische Manner, arbeiten wir
an guten Beziehungen, an Beziehun-
gen, die von Respekt und Vertrauen
zeugen. Arbeiten wir an guten Bezie-
hungen in unserem Lebensalltag sowie
an guten Beziehungen, die sich fiirsor-
gend fiir jene Mitmenschen erweisen,
die unserer christlichen und menschli-
chen Begleitung besonders bediirfen.

FOTO: FROSCHAUER

Jahresthema der KMB:
LEBENSWERT — sich als Mann dem Leben stellen

Ein gutes Leben ...
... bejaht seine Endlichkeit
... ist praktisch Alternative zur Weltverherrlichung
... ist nachhaltig; strebt nicht nur nach dem eigenen Vorteil —
es gibt nicht nur mein gutes Leben, sondern ein gutes Leben aller
... ist nicht nur in Angst um sich selbst, kann Liebe und Zuwendung geben
und empfangen, kann mitleiden und sich mitfreuen
... wird sich in tiefer Dankbarkeit bewusst, dass es ein Geschenk/eine Gabe ist

DDr. Robert Deinhammer (Jesuit, IBK, Jurist, Philosoph)

Flir das KMB-Team Hans Enzenhofer
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Lesung in der Weltsparwoche —

Buchausstellung zu Allerheiligen

Wir haben Joschi Anzinger und
Toni Pichler fiir die jahrliche Le-
sung in der Raiffeisenbank ge-
winnen kénnen und auch heuer
konnen Sie bei der Buchausstel-
lung bequem und direkt im Ort
Geschenke fiir Weihnachten be-
stellen.

MARGIT RATZENBOCK

»,Windfuadan®. Am 25.0ktober wird
Joschi Anzinger herzhafte Mundartge-
dichte aus dem Miihlviertel lesen. Toni
Pichler Gibernimmt den musikalischen
Part. Vorverkaufskarten gibt es in der
Bibliothek und der Raiffeisenbank Zwettl
zu den Offnungszeiten um € 4,-- (Abend-
kassa € 5,--)

Toni Pichler lebt in Bad Leonfelden. Er
ist pensionierter Musikschullehrer und
ein umtriebiger Geist. Ob Offenes Sin-

gen, ob Wirtshausmusi oder die Musik-

kapelle Bad Leonfelden. Ob als Volks-
tanzmusikant oder als Mitautor des Lie-
derbuches ,Lieder aus dem Miihlviertel”
und des Textbuches ,Frohes Singen”
oder gemeinsam mit Joschi Anzinger
beim Projekt ,Mundart macht Schule”:
Toni Pichler lebt fir die Musik und diese
Freude ist seine Gabe, die Menschen zu
begeistern.

Joschi Anzinger hat das Herz auf der
Zunge und er trifft mit seinen ironischen
und teils philosophischen Mundartge-
dichten den Puls der Zeit. Sein literari-
sches Tun ist immer der Versuch, seine
Erinnerung anzubohren, um neugierig zu
beobachten, was da heraussickert, her-
austropft und manchmal sogar heraus-
rinnt, um flugs daraus seine Gedichte zu
verdichten. Seine Texte werden von Iro-
nie und Spontaneitat zusammengehal-
ten und er verbindet das Gestern mit
dem Jetzt. Sein Schaffen ist die Gabe,
das Leben so zu begreifen, wie es ist.

Pfarrbrief Zwettl an der Rodl

Lesung

DIENSTAG, 25. OKTOBER
“windfuadan®, Raiba, 19.30 Uhr
mit Joschi Anzinger und Toni Pichler

Einladung zur
Buchausstellung
im Pfarrheim

SONNTAG, 30. OKTOBER
8 — 11.30 Uhr
14.30 — 17.00 Uhr

DIENSTAG, |. NOVEMBER
9.30 — 11.30 Uhr
14.30 — 17.00 Uhr

Offnungszeiten Biicherei:

So: 8.15 — 8.45 /9.30 — 11.30 Uhr
Mo + Mi: 18 — 19.30 Uhr
Sa: 18.30 — 19.30 Uhr

Pfarrheim (ebenerdig)
Marktplatz 1
Ecke RingstralRe
4180 Zwettl an der RodlI
07212/20054

E-Mail:
mail@bibliozwettl.at
www.bibliozwett.at

Am Ferienprogramm ,Der Piratenschatz im Geister-
turm” nahmen 14 Kinder teil. Bei einer Schnitzeljagd
wurden Biicher gesucht, eine Geschichte erfunden
und dann an der Rodl gegrillt. In der Bibliothek muss-
ten Ratsel beantwortet werden und mit diesem L6-

sungswort ging es auf zur Mutprobe auf den Geister-
turm zum Piraten Drei-Finger-Jack. Alle Kinder I6sten
diese Aufgabe mit Bravour. AnschlieBend wurde gele-
sen und getobt bis zum Umfallen. Nach dem Friih-
stiick wurden die Kinder von den Eltern abgeholt.


mailto:mail@bibliothek.zwettl-rodl.at
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»Ein ganzes Jahr in einer Woche“

g A

Rasierschaumschlacht am Jungscharlager 2016 in St. Oswald

Im Jungscharlager und bei den Jungscharstunden

vergeht die Zeit in Windeseile

Jungscharlager 2016. Diesen Sommer
waren wir gemeinsam mit der Jungschar
Bad Leonfelden auf Jungscharlager in

St. Oswald in Niederdsterreich.

Unser Thema lautete: Ein ganzes Jahr in
einer Woche. So begannen wir die span-
nende Reise mit Fasching, feierten Os-
tern, bastelten eigene Maibdume, genos-
sen unseren Urlaub inklusive Freibadbe-
such, machten eine Herbstwanderung
und feierten Weihnachten mit einer
Weihnachtsmesse, welche von Pater Jo-
hannes aus Bad Leonfelden gehalten wur-
de. Das letzte groRe Fest unserer Woche
war Silvester, welches wir mit einem klei-
nen Feuerwerk und anschlieBender Disco
gestalteten, bei der bis in die Nacht hin-
ein gefeiert und getanzt wurde.

Das Highlight der Woche war wohl auch
dieses Jahr wieder die Rasierschaum-
schlacht bei der wir alle sehr viel SpaR
hatten.

Jungscharstunden. Die Schule hat schon
begonnen und damit wird es auch Zeit
mit den Jungscharstunden zu starten.

Die erste JS-Stunde findet am Samstag,
1. Oktober 2016 von 9.30 — 11.30 Uhr
statt. Wie letztes Jahr werden wir versu-
chen, vor einer JS-Stunde Zettel auszutei-
len, damit ihr keine verpasst.

Voraussichtlich werden die JS-Stunden im
ersten Semester an Samstagen jeweils
von 9.30 — 11.30 Uhr sein.

(Termine: siehe rechts im Kasten).

Wir freuen uns schon auf bereits bekann-
te, aber auch neue Kindergesichter.

Das JS-Team Zwettl/Rodl

INFO:
Laura Ratzenbdck: 0660/473 10 80

4 AR

Jungscharstunden

I. OKTOBER 2016
I15. OKTOBER
29. OKTOBER
12. NOVEMBER

26. NOVEMBER
17. DEZEMBER
14. JANNER 2017
28. JANNER
I1. FEBRUAR

jeweils samstags von
9.30 — 11.30 Uhr im Pfarrheim



Wohin, was tun?

Bet(t)weiber — ,,alltagszertifiziert!”

Volkskabarett

FR 21.10.2016

JAUSENHOF ETZLBERGER
GRAMASTETTEN, 20.00 UHR
EINTRITT: 13.— VVK/ 15.— AK
(KARTENRESERVIERUNG IM GAST-
HAUS UNTER: 0680 325 8555)

Griechisches Tanzen

Gemeinsam statt alleine

Ml 2.11.2016

PFARRSAAL ZWETTL/R.

20.00 UHR
EINTRITT: 4,-

Lichtklange

AN ALLEN
NOVEMBERSONNTAGEN

PFARRKIRCHE ZWETTL/R.
JEWEILS 18.30 UHR

VA: FACHAUSSCHUSS SPIRITUALITAT

,Weniger ist oft mehr”
Vortrag von KonsR. Ernst Brauer

Ml 23.11.2016

PFARRSAAL ZWETTL/R.

@ 19.30 UHR

EINTRITT: 4,-
Treffpunkt Bildung

Alltagsgeschichten, wie sie das Leben
schreibt. Die drei alltagszertifizierten
Bet(t)weiber stellen fest: Das Neue ist
eh schon wieder alt! Leute auszurichten
und gleichzeitig anzuldcheln, gab‘s auch
anno dazumal schon am Kirchenplatz.
Der Alltag ist genial kompliziert. Ein mu-
sikalischer Abend gespickt mit Lebens-
freude pur.

Dr. Hanni Schneitler zeigt und erklart,
wie man in Griechenland tanzt. Es sind
keine Vorkenntnisse notig. Bitte lockere
Kleidung anziehen.

Treffpunkt Bildung

In der stimmungsvoll beleuchteten
Pfarrkirche musizieren verschiedene
Gruppen und Einzelpersonen aus unse-
rer Pfarre jeweils am Sonntag fiir eine
halbe Stunde, um Sie in der dunklen
Jahreszeit in die Stille zu begleiten. Ge-
nieflen sie Musik und den Kirchenraum!
Eintritt frei.

Die meisten Menschen in unseren Brei-
ten kénnen sich ihre Wiinsche nach
materiellen Dingen und Unterhaltung
erfiillen. Hunger ist grofteils unbe-
kannt. Wir leiden nicht am Mangel, son-
dern am Uberfluss, der uns den Blick auf
das wirklich Wichtige im Leben verstellt.
Worauf kénnen wir achten und wie kon-
nen wir da menschlich gut bestehen?

Pfarrbrief Zwettl an der Rodl

am BERG

d'Zwettler

llas  Bet(t)weiber

. derlifiziert

o

KonsR. Ernst Brauer
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SONNTAG, 9. OKTOBER
Erntedank, Pfarrkirche, 10 Uhr
Begegnungscafé, Pfarrheim, 14.30 Uhr

DONNERSTAG, 13. OKTOBER
PGR-Sitzung, Pfarrheim, 19.30 Uhr

SONNTAG, 16. OKTOBER

Eroffnung des neuen Musikheims
Festgottesdienst mit Segnung um
10 Uhr beim Musikheim, Bewirtung und
Friihschoppen

FREITAG, 21. OKTOBER

Volkskabarett, Zwettler Bet(t)weiber
Jausenhof Etzlsberger/Gramastetten
20 Uhr, (siehe S 22)

SONNTAG, 23. OKTOBER

Familiengottesdienst, gestaltet
von deTr Volksschule, 10 Uhr m
Pfarrkirche S,

Allerheiligen
Allerseelen

DIENSTAG, |. NOVEMBER

Gottesdienste, 7.30 und 10 Uhr in
der Pfarrkirche

Grabersegnung, 14 Uhr

Andacht in der Pfarrkirche
anschlieBend Gang zum Friedhof

MITTWOCH, 2. NOVEMBER

Allerseelenmesse fiir alle Verstor-
benen, 8 Uhr, Pfarrkirche

DIENSTAG, 25. OKTOBER

Lesung ,,windfuadan®, Joschi Anzinger
Raiba Zwettl/R., 19.30 Uhr, (siehe S 20)

FREITAG, 28. OKTOBER
Kasperltheater Py
in der Raiba Zwettl/R., 15 Uhr 4.,

SONNTAG, 30. OKTOBER

Buchausstellung, Pfarrheim
8—11.30 Uhr und 14.30—17 Uhr
Taizégebet, Pfarrheim, 19.30 Uhr

DIENSTAG, |I. NOVEMBER
Buchausstellung, Pfarrheim
9.30—11.30 Uhr und 14.30—17 Uhr

MITTWOCH, 2. NOVEMBER
Griechisches Tanzen mit Dr. Hanni
Schneitler, Pfarrheim, 20 Uhr (S 22)

SONNTAG, 6. NOVEMBER

KIKI, Kinderwortgottesfeier fk%i
Pfarrheim, 9.55 Uhr A
Begegnungscafé, Pfarrheim, 14. 30 Uhr
Lichtklange, Pfarrkirche, 18.30 Uhr
SONNTAG, 13. NOVEMBER

Lichtklange, Pfarrkirche, 18.30 Uhr

DONNERSTAG, |17. NOVEMBER
Strickrunde, Pfarrheim, 14 Uhr

SONNTAG, 20. NOVEMBER
Lichtklange, Pfarrkirche, 18.30 Uhr

FOTO: FROSCHAUER

MITTWOCH, 23. NOVEMBER

Vortrag: ,,Weniger ist oft mehr”
KonsR. Ernst Brauer
Pfarrheim 19.30 Uhr, (siehe S 22)

DONNERSTAG, 24. NOVEMBER
Adventkranzbinden, Pfarrheim, 14 Uhr

SAMSTAG, 26. NOVEMBER

Adventkranzweihe .;?.F"\;
Pfarrkirche, 16.30 Uhr AR,

SONNTAG, 27. NOVEMBER
Lichtklange, Pfarrkirche, 18.30 Uhr

SONNTAG, 4. DEZEMBER

KIKI, Kinderwortgottesfeier f“‘i
Pfarrheim, 9.55 Uhr

MITTWOCH, 7. DEZEMBER

Griechisches Tanzen mit Dr. Hanni
Schneitler, Pfarrheim, 20 Uhr (S 22)

DONNERSTAG, 8. DEZEMBER

Ruhige Stunde im Advent, ,Is scho sti“
16 Uhr, auf der Sunnseit‘n in Sonnberg
mit Helmut AuRerwoger

und den Bet(t)-weibern

Angebote mit diesem Zeichen: ,§ ;g_

auch fiir Kleinkinder geeignet 4"\(\

IMPRESSUM:

Alleininhaber, Herausgeber, Verleger:
FA Offentlichkeitsarbeit Pfarre Zwettl/R.
Marktplatz 1, 4180 Zwettl/R.

Tel.: 07212/6543-0

E-MAIL: PFARRE.ZWETTL.RODL@DIOEZESE-LINZ. AT
HTTP://PFARRE-ZWETTL-RODL.DIOEZESE-LINZ.AT

Redaktionsteam:

Magdalena Froschauer-Schwarz, Christine
Dumfart

Titelbild: Froschauer

Redaktionsschluss: 15.11.2016
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SPIRITUALITAT

an allen Novembersonntagen

Eintritt frei!
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