Krokantschnitten
Fin legenddres KHG-KeRsbackkurs-Rezept

von Robert Kettl
Lutaten:
Teig: Auflage:
300g DinkelvollRornmenl 120g Butter
150g Butter 90g Honig
150g Rohzucker 150¢ RohzucRer
1 Ei oder 2 Dotter 230g gehackte Walnisse
Zubereitung:

Einen Mirbteig zubereiten und aufs Blech geben. Bei 180°C vorbacRen.

FUr die Auflage Butter mit Honig und Zucker schmelzen und Rurz aufkochen lassen, dann
die gehacRten Walnusse darunterrihren. Die Auflage auf den halbgebackenen Mirbteig-
boden streichen und circa acht Minuten fertigbacken. Nicht mehr heif3, aber noch vor dem
volligen Auskihlen in Rleine Stiicke (Quadrate oder Dreiecke) schneiden.

Viel Freude beim Nachbacken!



