ORANGEN-SCHOKO-PLATZCHEN

Zutaten: 20 dag Mehl 6 dag Maizena
1 gestr. Teel. Backpulver 5 dag Zucker
1 Pkg. V-Zucker abger. Schale 1 Orange
1Ei 12,5 dag Butter

10 dag gehackte Zartbitterschokolade

Alle Zutaten zu einem Teig kneten, Teig zu Strangen formen, diese ca. 1 Stunde im
Klhlschrank rasten lassen, kleine Stlicke abschneiden, diese auf ein mit Backpapier

belegtes Blech legen und im vorgeheizten Backrohr bei ca. 175°C hell backen;

HAFERFLOCKENKEKSE

Zutaten: 1 Ei, 4 dag Zucker und %2 Pkg. V-Zucker schaumig rihren

20 dag kernige grol3blatt Haferflocken 1 Teel. Backpulver
1 ERI. Mehl 1 Prise Salz
10 dag Butter 5 dag blattrige Mandeln

Butter schmelzen und Uber Haferflocken giel3en, ca. 10 Minuten stehen lassen, bei
175-190°C auf der 2 Schiene von oben ca. 10 Minuten backen;



LINZER KIPFERL

Zutaten: 1/8 | Milch
14 dag Staubzucker
37 dag Butter

15 dag Maizena

50 dag Mehl

Butter mit Staubzucker schaumig riihren, Mehl mit Maizena vermischen,
abwechselnd Mehl-Maizena-gemisch und Milch dazu geben, anschlieend Kipferl
spritzen und backen; ausgekihlt mit Marillenmarmelade fillen und die Enden in

Schokoladenglasur tunken;

MUNDI-BUSSI

Zutaten: 20 dag Butter
10 dag Zucker
20 dag erweichte Schokolade

20 dag Nusse

25 dag Mehl
4 Eier

Butter, erweichte Schokolade und Staubzucker schaumig riihren, nach und nach die
Eier einriihren, zum Schluss Nisse und Mehl unterriihren, kleine Hauferl auf ein mit

Backpapier belegtes Blech spritzen und bei geringer Hitze backen,;

Ausgekuhlt mit Marmelade zusammensetzen, die Halftein Schokolade tunken;



